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Moneglia a fine Ottocento ne produceva fino a diecimila barili I'anno. Ora e quasi un miraggio
C'era la faticadel coltivare, la gioia del raccogliere, I'attesa al frantoio che il miracolo si compisse

Quando l'olio era sussistenza
e gliulivimacchiavanoilmare

ILRACCONTO

Mario _ﬂumunc

taglonediolio, di fran-

tol. Attraversi Ia rivie-

resedaun latovediil

mare col suol color ¢
le sue onde, dallaliro vedi il
verde grigio degli ulivetd,
spesso  abbandonati  dalle
nuove genernzianl che pon
hanno tempo, ma per forty-
na vedi anche quelli supersai
ti, vivi, che anche da lontano
I riconese, le fronde ricche,
COMmpatte come Cuscinl, ¢ sal
che b ¢'¢ 1a fatica del ligun,
dellatua gente, anche se oggi
tutto ¢ cambinto, E gia lo scri-
veviy, 120 annl fa, Glovanni
Boine, “La crisi degll olivi in
Liguria™,

E scriveva, nells sua storia
di Moneglia, padre Angelo
Centi, nel 1899, “Laltro pro-
dotto (oltre al vino oggl spari-
o) il pib necodel pacse, € l'o-
lio; ed il territorio del Comu:
ne ¢ capace di produrne, ne
gh anni abbondant, circa
10.000 (diecimilat) banli,
Moneglia si pud dire che fu
sempre ninomata per i belli e
groziosiolivet...”

Gli ulivi eranoalti, folti, sa-
livano in cielo a cercare il so-
e, ¢ sotto di loro I luce filers-
va appena e erba stentava o
crescere.  Ricordo, quando
vennlqul da Riva, una gioven:
tit fra barche ¢ pescatord, gli
studi a Sestn e Chiavard, lun
gomare ¢ cabine sully sping-
gin, che nonsapeyo distingue-
re gl albert guardando le fo-
glie, e nel piccolo uliveto des
miel suocerd, che come tante
famiglie svevano vissuto <l
poche case, di olio ¢ di ornto,
gl ulivi davano olio, cosisidi
ceva, per la provvista e per
camparci, ¢ mi parve un altro

Lachiesa di San Lorenzo, immersa tra il verde degli ulivi a Moneglia

mondo, Oggi ¢l sono ancora,
armal solo reperti archeologi-
cl, be giare smaltate all'ineer-
no, belle, mentre ogni anne
l'olio sta diventando mirag-
gho ¢ ricordo, e t accontentd
s¢ ricsci a portare al frantoio
(sempre pii ran anche quel.
1) un quinmle di olive, vab-
be, dieci quarte per arroton-
dare (51 calcola tutto a gquar-
te, clascuna di dodici chili) e
LoMmare & casit con venti, ven-
nfim{uc chill (non Hud) d'o-
lio, e loguardie sei gia felice.
“Eh" tl dice l'esperto, |l
mondo & fatto di esperty, “se
non plove al tempo giusto, e
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se non gh dai da mangiare,
olive non ne prendy, e soprat.
tutto se non gh fal { oaes-
mento almeno un paso divol.
te, prendi poco e niente™. S§
perché un tempo plovevae la
campagna beveva, un tempo
| cantadini come mio suoce-
ro, schiehia rotta sempre pi
curvo che sembrava zappare
anche camminando, faceva-
no le “pozze” sotto ogni plan.
t, per riempirke di concime,
versare ¢ coprire, perché la
prantn mangiasse lentamen
te.

Lo rcordo che con una

| sgangherat scala dilegno sa

liva lassis al cele e via, per
arecon lu sottile pertica (per-
tegnéy) durm e insieme flessi-
bile come una frusta, batte-
i, ¢ sotto, Intormo, in gueld
glornl, cla tutta la vallata sen-
tiviquel battere, come orche-
stra, E le olive eadevano, ¢ le
donine i casa chine a rcco-
ghierle una per una. Erano
donne eroiche, le liguri, con
quelle mani gonfie d'umidoe
secche di term, ognuna col
SUO cavagno accanto da dem-
pire, o mi dicevano che le piu
velod riuscivano a raccoglie
re una quirta al glomo, E
spesso, a chi di ulivi ne aveva

tanti, arrivavano donne da
fuori, pagate a glomata, ¢ si
dicevano “spigolatric”, che
pol, a raccolta finita, poteva-
no recuperare da terra anche
le olive rimaste per la loro
scorta d'ollo. E “clattellava-
nao”, talvolta canticchiavano,
etutia la campagna era musi.
ca di quel battere tra le fron-
de, di quelle nsate e di quelle
voci, ¢ delle urla giolose dei
bambini di casa che saltava-
noda un poggioall'altro,

E pol le corbe cariche dioli-
ve pere, mature, altre verd,
vin verso il frantoio, che an
che a Moneglia ogni gruppe
di famiglie, ognigruppo dica-
se aveva un frantoio, con la
ruota, i mulo che girava, il
torchio con gli sportinl, e I'o-
lio colava, gocciolava, che
Ogni gOCCIa €1 oo, £ Con un
dito il contadino volevn esse-
reil primo ad assaggiarlo, qui
da nol stdiceva “manglare o
", ¢ si mangiava col pane
(olioesale eraln merendal) ¢
annuiva, compiaciuto di tan-
ta farica, e pure la "derenag-
gin" svaniva,

Pol vennero le reti arancio-
ni, comode, ad attendere che
le olive cadessero, e vennero
i frantoi moderni, che vuota-
vile tue olive, aspettavi, e ve-
devi uscire l'olio, ¢ mancava
poco per farlo uscire gia eti-
chettato nelle sue lame. Eog
i ti dicono di patare gli ulivi,
tenerhl bassi, svuotark del -
i che vanno su, e togliere i)
secco, ¢ levare Je ferle (i ro-
metti al piede del tronco) in-
somma, dl fame glardino,
Certo, bello)

Ma non plove pit come
una voltn, dicono, c'é la mo-
sca grigin, ¢ In malaiia, e
de... C'é che muo & cambin-
to, che se non span alla plan-
ta quel prodotto per uccidere
i parassita, non impona gqua-
le, e se soprattutto pon hai
pit la fatica nella schiena, e
o had it quella parola, il bi
sogno, che V'olio lo trovi g
proto al supermercato, non
importa quante olive hi vi-
sto, che timporta di quel fru-
scio, di quelle voci nella cam-
pagna, di quelle risate e di

welcanti, del profumo dello-
Hn caldo che esce e sal che ¢
o ¢ U emoziona portatio a
casy? —
Lattitore é soritiore e sagrista
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